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Beira Interior Castelo Rodrigo

DOC Beira Interior

Regido de clima continental mediterraneo,
com solos de xistos e arenitos.

Touriga Nacional (99%).

Com controlo de maturacdo de uvas
selecionadas do Concelho de Almeida.

Vinificado em maceracéo prolongada com
controlo de temperatura de fermentacéo.
Estagio durante 6 meses em barricas de
carvalho francés.

Imediato ou até 6 anos, em local fresco ao
abrigo da luz.

16°C

Aroma a amoras silvestres e toques florais
caracteristicos da casta. Bem estruturado.

REGION
BeiraInterior Castelo Rodrigo

DESIGNATION
DOC BeiraInterior

TERROIR
Region with a continental Mediterranean
climate and with shale and sandy soils.

VARIETY
Touriga Nacional (99%).

VINEYARD
With maturation control of selected grapes
from region of Almeida.

WINEMAKING

Temperature control fermentation with
prolonged maceration. Spent 6 month in
French oak.

CONSERVATION
Immediately or up to 6 years in a cool shaded
place.

SERVICE
16°C

TASTING

Aroma the wild blackberries and floral touchs
characteristics of the variety. Structuralized
well.
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NOTAS

Acompanha pratos de carnes vermelhas
grelhadas e assadas.

BORDALESA PRESTIGIO 330 mm x 7,2 @

330mmx 240mm x 160mm - 6 unidades

5601854209134

15601854000158

11 caixas x 8 camadas = 88 caixas

8 Kg

CUISINE
Accompanies grilled and roasted red meats.

BOTTLE (750 ml)
BORDALESA PRESTIGIO 330 mmx 7,2 @

CASE
330mm x 240mm x 160mm - 6 units

CODE EAN 13 (bottle per case - 1 unit)
5601854209134

CODE EAN 14 (bottles per case - 6 units)
15601854000158

PALLET
11 cases x 8 layers = 88 cases

CASE WEIGHT
8 Kg




